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Borkéstolas szabalyai
» aszaraztdl haladjunk az édesebb,
» a fiatalabbtdl az Gregebb,
» akonnyedebb fajtaktol a testesebbek felé
>

tartsuk be a fehér, rosé, vords sorrendet, ahol csak lehetséges.

Kostolas feltételei
» Megfelel6 kornyezet
» Borospohar: alakja, tartasa
> Megfelel6 hdmérséklet: a borok idealis fogyasztasi hdmérséklete:
Voros 14-18 C fokon
Desszertbor 12-14 C fokon

Fehér 10-12 C fokon
Rose 8-10 C fokon
Pezsgd 7-8 C fokon

Megfeleld kornyezet: A kostolashoz idedlis kornyezet és megfeleld lelki allapot sziikséges.

Az idealis kostoloszoba ,,illatmentes” (nincs takaritoszer, étel vagy parfiim illat), elegendd
természetes fény van benne, és van fehér feliilet (pl fal vagy abrosz), amely segitségével a borok
megjelenését vizsgalni tudjuk.

A borok kostolasa soran nyelviink legyen tiszta (ételtdl, ragotol, dohanytol stb. mentes). Két
kostolas kozott pedig pl. egy falat kenyérrel semlegesithetdek a szankban maradt izek.

A megfelel6 egészségligyi €s lelki allapot is sziikséges: a megfazas vagy faradtsag befolyasolja
az itéloképességiinket, mivel akadalyozza az illatok és izek felismerését.
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A borkodstolas lépései:

1. 1épés: Megjelenés vizsgalata
» Szin
» Intenzitas

» Tisztasag

A bor szinének helyes megitélése:
Eldszor a szin intenzitasat vizsgaljuk: Intenziv, vagy halvany?
A bor szine fligg: a termdhelytdl, a sz816fajtatol, a bor koratdl €s a szdlészeti technologiatol.

Voroshor esetén: a bor szine lehet bibor (lilas bordo), rubin (bordd) vagy granat (narancsos
bordd). A lila szin a fiatalsagra, a narancs, borostyan és barna pedig az déregedd borra utal.

Fehérbor esetén: a bor szine lehet citrom (citromsarga enyhe z6ldes arnyalattal) vagy arany
(enyhe narancsos arnyalattal). A zdld szin a bor fiatalsagara utal, a narancs és barna pedig az
oreg borok jellegzetessége lehet.

Rosé borok esetén: a lilas rdzsaszin a fiatal borok szine, a narancsos barnas arnyalat idésebb
borra utal.

A borok megjelenése mar a borban 1évé hibakat is képes eldre jelezni, ezért érdemes erre is
figyelni: a leggyakoribb hibdk, amelyek mar a megjelenésben is megmutatkoznak, ha pl. egy
bor til dreg vagy rosszul volt tarolva vagy a dugd hibés, akkor gyenge mindségii lesz a bor
(fogyasztasra mar nem javasolt).

A gyenge mindségii borok:

» szine altalaban matt, és mindig van benniik enyhe barnas arnyalat (bar a barna szin nem
mindig hibat jelez),

> kodos vagy zavaros — ebben az esetén is gyanakodhatunk hibas borra, de utalhat arra is,
hogy pl. a bort nem sziirték le palackozas elétt (szliretlen).

2. 1épés: lllat - a bor illatanak megallapitasa:
» Intenzitas
> Kor
» Szolofajta
> Eljaras

A bor poharban valé megforgatasaval célunk, hogy az aroma molekulak felszabaduljanak, igy
intenzivebben érezziik a bor illatjegyeit. Az illatok leirasa nagyon szubjektiv. Nagyban fiigg a
kostold korabbi tapasztalataitol: nem csak a borkostolas gyakorlatdnak, hanem a kiilonféle
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aromak ismeretétol (pl. gytimolesok, zoldségek, viragok, fiiszerek, magvak stb. ismerete). Az
illatfelismerd képességiink fejleszthetd, pl. olyan egyszeri médon, hogy minél tobb fajta
gylimdlcsot illatozunk meg a piacon egy bevasarlas soran.

A borok illataban fellelhetd jellegzetes aromakarakterek (illatcsaladok):

1) gylimdlesos (pl. citrusfélék, piros bogyos gyiimdlesok stb.)

2) viragos (pl. bodza, rézsa stb.)

3) fliszeres (pl. édes: fahéj, vanilia, szerecsendid; pikans: bordka)
4) animalis (pl. bor, azott gyapju stb.)

5) vegetalis (pl. magvak, gomba, kaszalt fii stb.)

Az illat vizsgalata soran tudunk kdvetkeztetni egy jo bor esetében a bor életkorara, mindségére,
milyen szO0l6fajtdbol és milyen eljarassal késziilhetett. A gyenge mindségii borok szaga
aporodott és pl. intenziven karamell, vaj, sherry szagq.

Az intenzitas vizsgalatanal figyelembe kell venni azt is, hogy egyes illatok jol érezhetoek a
borban (vaj, vanilia, r6zsa, malna), masok kevésbé.

Gyakori borhiba, amely szaglassal is megallapithato, pl. a dugo hiba: amennyiben kellemetlen,
dohos, kartonpapirhoz hasonlo6 szagot érziink a borban, akkor elkezdhetiink gyanakodni.

Siirii szovésii illat: a bor illata tobb szinten és folyamatosan jelenik meg a kostolas
folyamatéban.

Szarazproba: a bor elfogyasztasat kdvetden 4-5 perccel, az iires poharba beleszagolva a valodi
és hibatol mentes kellemes, a borra jellemzd illatokat érezhet;jiik.

3. 1épés: Iz - a bor izének megallapitasa

» Cukor .
> Sav -
» Tannin S ik |
> Test Sﬁ‘ i j
> Elettartam Edes/;".;_/’f

Az izeket a nyelv kiilonb6z6 részein érezziik. Ezért kiilondsen fontos, hogy a bor az egész
sz4jban megforgassuk.

Az édesség azt jelzi, hogy mennyi maradékcukor' van a borban. A bort akkor is érezhetjiik
enyhén édesnek, ha valdjaban teljesen szaraz, de nagyon érett sz010bdl késziilt. Az édességet a
nyelv hegyén érezhetjiik leginkabb.

! Maradékcukor: A must borra erjedése végén, vagy a ledllitott erjedést kdvetden a borban maradt természetes
cukortartalom. A bor szarazsagi fok szerinti besorolasaban jatszik meghatarozo szerepet. (www.boraszportal.hu)
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A savassag citromos érzetet ad. Szaritja az ember szdjat, ezéltal frissitonek érezziik a magas
savtartalmu borokat. A savassag minden borban jelen van. A fehér borok savtartalma altalaban
magasabb, mint vords borok esetében.

A tannin az az anyag, amit6l a nagyon erds fekete teakat szaritd, 6sszehiz6 hatastinak érezzik.
A tanninok a sz016 héjabodl szarmaznak, és a héjon aztatas idétartamatol fliggden érezhetjiik
alacsonynak vagy magasnak a borban. A fehér és rosé borok csak nagyon rovid ideig (vagy
egyaltalan nem) érintkeznek a szOl6 héjaval, igy ebben az esetben csak nagyon ritkan
érezhetlink tannintartalmat.

A testet néha a ,,sz4j érzeteként” definialjak. A gazdagsag, alkohol-, tannin- és cukortartalom
¢s a héjbol szarmazé aromaanyagok Osszességének érzete.

Hosszusag alatt azt értjiik, hogy a bor izét milyen hosszan érezziik a lenyelése (vagy kikopése)
utan. A hossza, komplex ut6iz a jo mindség jele.

Borfajtak

5 dolog hatarozza meg: a sz6l6fajta, a termés mindsége, a termdhely, a sz6l0sgazda és a borasz
hozzéértése, valamint az adott év id6jarasa.

Szine szerint:

» Fehérbor: szine lehet vizszinl — sargaszold (z6ldessarga) — citromsarga — aranyszinli —
borostyanszinii — barna; A szinintenzitas a korral mélyiil;

> Rozé: szine a rozsaszintdl kezdve a narancsig terjed. A szinintenzitas a korral mélyiil.
Alapanyaga: kéksz0616; a vorosbortol és sillertdl eltérden révidebb, par oras 4-24 oras
héjon aztatas jellemzi, melynek célja a gylimolcsaromak és némi szinezGanyag
kinyerése. [llata €s zamata inkdbb a fehérboréhoz van kozelebb.

» Siller: szine sotét-rozsaszin; siller bor csakis kéksz6l6bodl késziilhet. A rozé bornal
tovabb aztatjak a héjon (24-48 oran at), ezért tobb szin és cserzéanyag oldodik Ki,
viszont illata és zamata inkabb a vorosboréhoz van kozelebb.

» Voros: A vorosborok szine a pirostdl egészen a lilas-feketéig terjedhet. A vorosbor kék
sz6l0bol késziild bor, amely a sz6l6 héjaban 1évé szinanyag kioldddasaval nyeri el a
szinét. A héjon aztatas ideje meghaladhatja akér a 14 napot is.

Bor eléallitas modja (érlelés) szerint:

» Oxidativ — Hordos: hosszabb érleléshez alkalmas, a bor oxigénnel torténd
érintkezése Cél: a masodlagos aromaanyagok kifejlédhessenek.

» Reduktiv — acéltartalyos: az érlelés oxigéntdl elzart kornyezetben,
ac€ltartdlyban torténik. Célja a sz6lobdl szarmazod erjedéskor keletkezett
elsédleges illat-, zamatanyagok megdrzése, altalaban konnyt fehér vagy rosé
boroknal alkalmazzak.
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> Barrique: egy specialis, ugynevezett barrikhordoban érlelt borfajta. A
barrikhordo tolgyfabol késziilt 225 liter tirtartalmu. A horddba t61tott bor a hordd
fajanak anyagait kioldja, emiatt a nedl kiegésziil a fa jellegzetes anyagaival,
izvilaga és illata is megvaltozik. Altaldban 9-24 honapig érlelik benne a
vordsborokat, de max. 3 évig és maximum 3 alkalommal hasznaljak.

» Palackos: A készre kezelt bor érlelése palackban, a kedvezé izek kialakulasa
érdekében. Szamos bornak jot tesz a palackos érlelés (chardonnay, burgundi,
bordoi, tokaji), ill. a pezsgdknél alkalmazzak.

Fajtabor: Egyetlen sz616fajtabol készitett bor.

Cuvé: hazasitas, két vagy tobbfajta must vagy bor adott céli dsszekeverésével késziilt bor.
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Magyarorszag borvidékei

> 7 borrégié: Tokaj, Eger, Duna(Alfsld), Eszak-Dunantal, Pannon, Balaton, Sopron

> 22 borvidék

Magyarorszag borvidékei: Foldrajzi elhelyezkedésiinkbdl adoddan sokkal tobb fehérboros,
mint vordsboros teriilet van Magyarorszagon

» Fehérboros vidékek: pl. Etyek-Budai, Neszmélyi, Mori, Pannonhalmi, Badacsonyi,
Somloi, Tokaji

» Vorosboros vidékek: pl. Szekszardi, Villanyi, Egri, Soproni

1. CSOMNGRAD 12. SCPRON

2 HAJOS-BALA 13. BALATOMBOGLAR
3, KLINSAG 14, PECS
4, NESZMELY 15. SZEESZARD
5, BADACSONY 16 VILLANY
6, BALATONFORED-CSOPAK - 17, BORK
7. BALATON-FELVIDER 18 EGER
8. ETYEK-BLIDWA 19 MATEA
9. MOR 20. TOKAS
100 km 10, PANMOMHALMA 21.ZALA
11, NAGY-SOMLO 2L TOLNA

(Forras: www.bor.hu)

A sz6106 termesztését és bor eldallitasanak legfontosabb szabalyait Magyarorszagon a 2004. évi
XVIIL térvény €s a kapcsoldodo rendeletek szabélyozza.

Eurdépai Bizottsag 2006 nyilvanossagra hozta a sz6l6-bor kozosségi szabalyozas reformjara
vonatkoz6 allaspontjat. A borpiaci reform 2008. augusztus 1-én 1épett hatalyba.
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Célja:

» az eurdpai unios bortermel6k versenyképességének novelése, az EU-ban termelt borok
hirnevének megszilarditasa, az e borokat megilletd piaci részesedés visszaszerzése,

» egyensuly teremtése a kinalat és a kereslet kozott valamint a szabalyozés egyszertsitése

» bortermelés hagyomanyanak megorzése

Jelenleg az EU bortorvénye szerint az ,,Oltalom alatt 4ll6 Eredet-Megjel6lést” (OEM) ¢és az
,Oltalom alatt 4ll6 Foldrajzi Jeldlést” (OFJ) korzetek valtjak fel a korabbi borvidéki
rendszeriinket, eredet-jelolési és teriileti kategoriankat.

A borok foldrajzi arujelzdire vonatkozo szabalyozas egységessé valt az Unidban:

» OFRJ - oltalom alatt 4116 f6ldrajzi jelzés
» OEM - oltalom alatt all6 eredet-megjelolés

A hasznélatban 1év6 borneveket a borok készitését tartalmazd termékleirassal egészitették ki a
borvidékek és ezek a hazai rendeletekben is megjelennek (pl. kiilon FM rendelet az Egri vagy
a Villanyi borvidék védett eredetii borairol).

A klimavaltozas kovetkezményei:
Az éghajlat és az iddjaras hatdssal van a bor mindségére és stilusara.

A vizhiany és szarazsag, a melegebb klima kovetkeztében Magyarorszagon (is) el6bbre
tolodnak és egybe csusznak a kiilonbozo fajtaju sz6lok érése és a sziiret idopontja (oktober
végérol szeptember elejére). Ha nem sikeriil idében (az optimalis - megfeleld érési allapotban)
lesziiretelni a sz6ldt, akkor a sz0l6 gylimolcscukor tartalma megnovekedik és vagy magas
alkoholtartalmu bor késziil beldle (14 alk. fok feletti), vagy talérik és hasznalhatatlanna valik.

A napfény az energiaforrds, amely segitségével a sz616 a széndioxidbol és a vizbdl cukrot
készit. A borkészités szempontjabdl ez a sz6l6 természetes cukortartalma, amely alkoholla
erjed.

Meleg éghajlat = magasabb alkohol, nagyobb test, magasabb tannin, kevesebb sav

Hiivos éghajlat = alacsonyabb alkohol, konnyebb test, kevesebb tannin, tobb sav.
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1. Borok és fesztivalok

Borfesztivalok funkecioi:

Ismeretterjesztés (hazai bor és gasztronomia, megismerése, szakmai eldadasok,
konferenciak, kiallitasok)

Szorakoztatas (kulturalis- és miivészeti produkciok)
Hagyomanyok &polasa/ujjaélesztése (borkészitési technikak, iinnepek, borlovagrendek)
Kozosségépités, telepiilésfejlesztés

Turisztikai vonzer6

Borfesztivalok céljai

Borok és készitdik megismerése
Borkostolas
Hazai borfogyasztasi kultura szinvonaldnak fejlesztése

Magyar borok elismertségének javitasa

Borfesztivalok és fogyasztok

Sok mindségi bor megkdstolasa egy helyen

Osszehasonlitas lehetésége

Bortermeldkkel valo talalkozas, akik szivesen valaszolnak kérdéseinkre
Szimpatikus borokbdl vasarolhatunk

4

ISMERET- ES TAPASZTALATSZERZES

Borfesztivalok és hatasaik

Borfesztivalokon vald részvétel

3

Tobb szakmai ismeret

Gyakoribb borkdstolas

3

Az igényes, kulturalt borfogyasztdi hattér megteremtése
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Borfesztivalok tipusai

1) Tematikus borkdstolok

2) Gasztrondmiai és kulturalis programokkal kiegészitett borfesztivalok

1) Tematikus borkostolok

* Csillag bontas — Finnorszag, Szlovakia, itthon: Eger, Debrecen, Gydr, Budapest (2015.
marcius 15.)

* Egri Csillag Borfesztival — Eger (2015. aprilis 8.)
* Ivan-volgyi kadarka tira — Szekszard (2015. janius 26-27.)
«  Egri Bikavér Unnep — Eger (2015. jalius 9-12.)

2) Gasztronémiai és kulturalis programokkal kiegészitett borfesztivalok
* Szegedi Borfesztival — Szeged (2015. 05. 15-24.)
* Gourmet fesztival — Budapest (2015. 05. 21-24.)
» Badacsonyi Borhetek — Badacsony (2015. 07. 17-26.)
* Debreceni Borkarneval — Debrecen (2015. 08. 6-9. )
* Bor... mamor... Bénye — Erd6bénye (2015. 08. 13-16.)
* Gyori Bornapok (2015. 08. 20-23.)
* Budavari Borfesztival (2015. 09. 9 - 13.)
* Bioétel- és borfesztival — Hajduszoboszl6 — (2015. 09. 11 — 13.)
* Villanyi Vorosborfesztival — Villany (2015. 10. 2-4.)
* Marton napi borfesztival — Budapest, Gellért Hotel (2015. 11. 6-8.)
* Etyeki Piknik (4 db/év) — Etyek

» Bonjour — Budapest (rendezvénysorozat)

Budapesti prémium boresemények nemzetkozi eloadokkal és borokkal
1) VinAgora Borgala

VinAgora: hazank legrangosabb nemzetk6zi bor-megmérettetése, a VinAgora Nemzetkozi
Borverseny, az egyetlen olyan verseny Magyarorszagon, ahol a magyar és kiilfoldi borok egytitt
keriilnek elbiralasra nemzetkozi szaktekintélyek altal.

A Borversenyt a Magyar Sz616- ¢és Borkultira Nonprofit Kft. rendezi. A versenyen részt
vehetnek a bortermelok mindazon borai €s kiilonleges borai, melyek a szarmazasi orszag
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eldirasainak megfelelnek. A zsiirit nemzetkdzi szakemberek alkotjak a vilag minden tajardl, a
kiilonleges borok biralatat (a késoi sziiretbdl szarmazo borok, jégborok, botrytizalt €s erdsitett
borok) értékelését egy specialistakbol alld bizottsag végzi.

Dijak:

2)

Orszag legjobbja = Ha egy kiilfoldi orszagbdl legalabb 20 minta érkezik, akkor a
nevezett mintak koziil a legmagasabb pontszamot elért arany érmes bor kiilondijban
részesiil.

"VinAgora legjobb fajtabora” - A magyar mintak kiilondija! Ha egy adott fajtabol
legalabb 15 minta érkezik, akkor a fajtan beliil a legtobb pontot elért, arany érmes bor
nyeri el a "VinAgora legjobb magyar fajtabora" cimet.

Vinagora Borverseny kozonségkostoloja, a Vinagora Borgala: a borkedveldk is
megkostolhatjak a nevezett és dijazott magyar, kiilfoldi borokat.

Vince Budapest:

A VinCE Budapest Wine Show kiilonlegessége a vilag topszakértéit és ikonboraszatait
felvonultatd mesterkurzusokban és workshopokban rejlik.

Mesterkurzusokat kiilonféle témakban tartanak, pl. Kalifornia, Ausztralia boraik és termel6ket
népszerisitd kurzusok, a chardonnay miivészete stb.

Borvasarlasi tippek:

Ar — érték arany

Informativ palack: legyen rajta a term6hely, boraszat neve, €vjarat, alkoholfok, szaraz-
édes

Meghatarozo a cél: esti konnyed borozgatashoz, ajandékba vessziik
Ismertség: borkurzusrdl, borfesztivalrdl, vendégeskedésbdl stb.

,Felkésziilés”: utananéziink a bordsznak, kifejezetten érdeklddiink egy-egy terméke
irant stb.

Alkalom, Etel-ital parositas is elékeriil egy idd utan
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I11) A borkurzusra ellatogatott boraszatok el6adasaibol

1) 2015. marcius 18. — Jekl Béla — Jekl Pincészet - Villany

2) 2015. aprilis 01. — Juhasz Attila - Juhasz Testvérek Pincészet — Eger

3) 2015. aprilis 08. — Sebestyén Csaba - Sebestyén Pince - Szekszard

4) 2015. majus 06. — ifj. Szepsy Istvan - Szent Tamas Sz416birtok & Pincészet — Mad
5) 2015. majus 13. — Pazmanyi Déniel és Nagy Mihaly — Haraszthy Pincészet — Etyek
6) 2015. majus 20. — Szollosi Mihaly — Szol16si Pincészet — Neszmély

1) Jekl Béla — Jekl Pincészet — Villany

1996-ban alakult csaladi vallalkozas
10 ha szb6l6teriilet

A Villanyi borvidék teriileti €s éghajlati adottsagaibdl adodoan a vords szol6fajtak dominansak.
Hagyoményos sz416fajtai:

- kékoporto (kiilfoldon foként portugieser vagy blauer portugieser néven ismert)

- kékfrankos

- kadarka
A rendszervaltast kovetden lehetéség nyilt a vilagi szO16fajtak, koztiik a burgundiai pinot noir
¢s a bordeaux-i voros fajtak (pl. Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) telepitésére és
kiprobalasara. Mara mar tulsulyossa valt a Cabernet Sauignon fajta termesztése, azonban
hosszutavon a Cabernet Franc fajtat szeretnék a borvidék zaszlosboranak.

Jekl Béla jol ismeri Villanyt hegykozségi eloljaroként, tovabba novényvédd szakmérndkként
kozel negyed évszazadon keresztiil gondozta a legtobb sz6ldskertet. Nevéhez kothetd az elso
magyarorszagi pinot noir-iiltetvények.

Pannon Bormiives Céh tagja: 1999-ben tiz nagy presztizsi csaladi pincészet alapitotta,
jelenlegi 31 tagja van az egész orszagbol. Az alapitd tagok célja nem csak a legmagasabb
mindségli borok készitése, hanem az etikus magatartas megvaldsitasa is. Feladatuknak tekintik
a kimagasldo mindségli magyar borok népszeriisitését, ¢és a kulturdlt borfogyasztas
meghonositasat Magyarorszagon.

A Magyar Borbiralé Bizottsag tagja és a Villanyi Borvidéki Borbiralé Bizottsagot
iranyitja. A Bizottsagok a borvidékek védett eredetii borainak mindsitésére 1étrehozott allando
testiilete. Feladatuk a védett eredetii borok forgalomba hozatali eljaras el6tti mindsitése, a
szarmazasi bizonyitvany kiadasanak engedélyezése.

Kikerics a villanyi borok védjegye: a kikerics a villanyi védett eredetii borok szimbdluma, a
villanyi borok védelmét és hitelét jelzi 2006-t61 kezdédéen. Ha egy bor a Villanyi borvidék
eredetvédelmi szabalyzataban eldirt kovetelményeknek megfelel és a Borvidéki Borbiralo
Bizottsag is megfeleld mindségilinek tartja, akkor viselheti a kikerics védjegyet.



Bor és fesztival

Miért kikerics a jelképe? A Magyar kikerics egyediilallo, kizarélag a Szarsomlyo hegy déli
oldalan, a legkorabban nyil6 virag. Villany egyik hagyomanyos sz6l6fajtaja, a Portugieser is
ilyen hamar ér6 fajta, igy a legelészor forgalomba hozhatd bor készithet6 belble (a népszerii
Marton-napi ujbor iinnepe is a Portugiesernek kdszonheti sikerét).

Erdekesség: minden villanyi borasznak van portugieser bora.

2) Juhasz Attila - Juhasz Testvérek Pincészet — Eger

A Juhészvin Kft. 1996-ban alakult csaladi vallalkozasként.

60 hektaros birtokon gazdalkodnak.

A legfontosabb diil6ik Eger, Egerszalok, Demjén, Andornaktilya és Maklar hatiraiban
talalhatéak. Kezdetben 30 HI, mara mar 10.000 Hl bort allitanak el6.

Az Egri borvidék mintegy 5340 hektarnyi sz6ldteriilettel rendelkezik. A lakossag csaknem
1000 éve foglalkozik sz016- és bortermeléssel, a Juhasz Testvérek Pincészetnél pedig mar a
nagysziilok is sz6l6termesztéssel foglalkoztak.

Az egri borvidék egyik legnagyobb pincészete a Juhasz Testvérek Pincészet, mintegy 2 millio
palack/év forgalmukkal.

Egri bikavér

Az Egri Borvidék Hegykozségi Tanacsa 1997-ben fogadta el az Egri Bikavér Szabalyzatot, ami
megfelel Eurdpdban egy eredetvédett borral szemben tdmasztott kdvetelményeknek. A
szabalyzattal az Egri Bikavér lett Magyarorszag elsd védett eredetii bora.

Egri borvidék védett eredetli borairdl a 102/2009. (VIII. 5.) FVM rendelet szol.
Tipusai: védett eredetli klasszikus bor, védett eredetli superior bor

Az Egri bikavér az egri borvidéken termett sz616bdl késziilt vorosbor-hazasitas.
Az egri bikavér bor készitésének szigoru szakmai kovetelményei vannak, mint pl.
» megfeleld mindségl szol6k feldolgozasat a tobbi sz616tdl elkiilonitetten torténik
> aszO6locefrét min. 8 napig héjon erjesztik
» préselés csak szakaszos tizemi szO016préssel torténhet
» abort legalabb 6 honapig fahorddban kell érlelni
» bor édesitése tilos

A bikavér készités hazasitasi szabalyai
> abor legalabb 3 vagy 5 sz6l6fajta boranak hazasitasa (a sz6l6fajta szama attol fiiggden 3
vagy 5, hogy Kklasszikus vagy superior bikavér kategoriarol besz¢liink)
» egy fajta bor aranya nem haladhatja meg az 50% v. 30 %-ot (az arany a klasszikus bikavér
esetében 50%, a superior kategoria esetében 30 %)
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» Min. 3 vagy 5 szdlofajta bora aranyanak meg kell haladnia kiilon-kiilén az 5%-ot (a
szOlofajta szama attol fiiggéen 3 vagy 5, hogy klasszikus vagy superior kategdriarol
beszéliink),

> afajtak kozott a kékfrankos fajtanak kell a legnagyobb aranyt képviselnie (legalabb 30%-
0s, de legfeljebb 50%-o0s aranyban)

» aturan és biborkadarka boranak aranya egyiittesen és kiilon-kiilon sem haladhatja meg a
10% v. 5 %-ot (az arany a klasszikus esetében 10%, a superior kategoria esetében 5 %).

Az Egri bikavér legenda:
A bikavér elnevezés a torok idokbol szarmazik. Az egri varat az oszman talerd ellen védo
vitézek megerdsitésére a var kapitdnya, Dobo Istvan vordsbort hozatott fel a pincékbdl. A
torokok lattak, hogy az italtol a vitézek 0j erdre kaptak. A torokok babonasak 1évén a lecsurgo
voros folyadékrol azt hitték, a bikdk vérét issza az ellenfél és ettdl kapjak batorsagukat €s
erejiiket az egri varvédok.

Egri Csillag:

Az egri borvidék boraszainak kezdeményezésére és a borvidéki tandcs tamogatisaval
megalkottak a bikavér fehér parjat, az Egri Csillagot. A tervezett bor elnevezésére palyazatot
hirdettek meg és 2010. évi Bikavér innepen hirdették ki a verseny eredményét. Az Egri Csillag
szintén védett eredetli bor, amelyet a 102/2009. (VIIL.5.) FM Rendelet fehér hazasitott borokra
vonatkoz6 szigoru eléirdsoknak megfelelden allithat6 eld.

Sepron tartas:

Az érlel6d6 borokat idérél-idore atfejtik egy masik, tiszta hordoba, hogy megszabaditsak a
hord¢ aljara lesiillyedd iiledéktdl, a borseprotdl.

A borasz donthet ugy, hogy az ujbort seprén tartja és minden héten szandékosan felkeveri a
seprot, hogy megallitsa a kéntartalmt vegyiiletek kifejlédését, amely tonkre teheti a bort. Ezzel
egyuttal eldsegiti az illat- és zamatanyagok {iledékbdl torténd kioldodasat is. Ezen tal a borseprd
felkeverésével megakadalyozza, hogy a bor magéaba szivja a faban 1évd durva csersavakat és
izeket, igy a bor halvanyabba és simabb szerkezetlive valik.

3) Sebestyén Csaba - Sebestyén Pince — Szekszard

1998-ban alapitott csaladi pincészet.

A szekszardi borvidék alapvetéen egy vordsboros borvidék: 10%-ot sem éri el a fehér
szOldiiltetvények aranya.

A fehér szolofajtak koziil a Sebestyén Pincészet a Cserszegi Fliszeresbdl készit fajtabort.

A Cserszegi Fliszeres magyar nemesitésii fajta, melyet kizardlag Magyarorszagon
termesztenek: Bakonyi Karoly Cserszegtomajon, az Irsai oliver és a Piros tramini
sz6l6fajtakbol keresztezte. Fagytiird, illatos fajta, fliszeres zamatu. Csersav tartalma magas,
amely a bor élettartalmat képes megnyujtani.

A szekszardi borvidék meghataroz6 voros széléfajtaibol fajtaborokat készit:

Magyar fajtak koziil — Kékfrankos, Kadarka

Vilagi fajtak koziil — Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Zweigelt, Sagrantino.

Fuxli, a szekszardi siller
fuchsli, amely kis rokat, rokacskat jelent. Szekszardon a siller Fuxli nevet — talan az ott €16
svabok miatt — kapta, a vorosbe hajlo (roka) szine miatt.
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A siller 2010-t61 éledt ujja, bar mar korabban is jelen volt a régi paraszti életben: a vorosborok
készitésekor a mai siller eldallitasi technologiat alkalmaztak, azaz hosszabb ideig aztattak a
sz0616t héjon, hogy minél tobb csersav azzon ki beldle a bor eltarthatdsaga céljabol, viszont max.
2 napig (kevesebb ideig, mint egy vorosbort), hogy konnyed és frissité maradhasson.
A borstilust 2011-ben a Heimann Pincészet élesztette 0jja a borvidéken (bar 6k mar régen
mivelték a szekszardi siller mifajat fuchsli néven) tovabbi 5 szekszardi boraszat
Osszefogasaval. Az egyiittmiikodést és a kozos munkat a felépitett markanév, az egységes
megjelenés és cimke is tiikkrozi. Aki Fuxlit szeretne forgalomba hozni, annak meg kell felelnie
az altaluk kozosen kialakitott eldirdsoknak:

- min. 50%-ban karpataljai sz616b6l (kadarka, kékfrankos) kell késziteni

- 2 napos maceracio?

- megjelenés idopontja Husvét elott
A must erjesztése (tartdlyos vagy hordds) mar a pincészetek sajat dontésén alapszik, de 1-2
hétig tart. Az érlelés 1-2 honapon at torténik és a kierjedt borokat hazasitjak.
A fenti feltételek mellett tovabba eleget kell tenni a Fuxli birald bizottsdgnak is. A bizottsag
tagjait a korabbi évben Fuxlit forgalomba hozo boraszok alkotjdk. A bizottsag 75%-anak
tamogatasa sziikséges ahhoz, hogy egy-egy szekszardi siller megkaphassa a Fuxli mindsitést.
A Fuxlik megjelenésre vonatkozé eldirasok (egységes brand):

- csavarzaras palack,

- feltlind narancssarga kapszula,

- levédett markanév hasznalata,

- acimkén megjelend roka (bar minden pince egyedi rokat kaphat),

- cimke hatoldalén fuxli ajanlasok (egymas fuxlijat ajanljak).

4) ifj. Szepsy Istvan - Szent Tamas Sz6lébirtok & Pincészet — Mad

A Szent Tamas Szolobirtok és Pincészet vezetdje és fOboradsza ifjabb Szepsy Istvan, 18.
generacios borasz. A Szepsy csalad az 1500-as évektol készit borokat a Tokaji borvidéken.
1631. - Szepsy Laczko Maté elkésziti az elsé Aszl bort az 0j aztatési eljarassal.

A birtok tagja a Madi Kornek és természetesen a Kor szabalyai szerint miiveli sz6l16it.

A Madi Kor Eredetvédelmi Egyesiilet, tevékenységének célja a Mad kozség kozigazgatasi
teriiletén talalhatd termohelyeken, az Egyesiilet tagjai altal termelt borok mindségének
biztositasa az Egyesiilet altal megalkotott szigora ¢és kovetkezetesen érvényesitett
kovetelményrendszeren Keresztiil, amely a ,,madi bor”, mint 6nallo fogalom megteremtése a
piacon.

A Tokaji borvidék a 19. szd. végéig fejlodott, azonban 1860-as évekbdl nagy pusztitast végzett
Eurdpa szdldiiltetvényeiben a filoxéra® jarvany. A borvidék fénykoraban 15 ezer hektar
szoloteriilettel rendelkezett, mara ez 6 hektarra csokkent.
A borvidéket 27 telepiilés alkotja, amely koziil a legnagyobb Mad (a borvidék 1/5-ét adja).
A borvidéek 6 sz616fajtaja: a furmint — a fehér sz616 75%-at adja.
Tovabbi 5 fehér fajta termelhetd a borvidéken:

- Harslevell

- Sérga muskotaly

2 A vords- és rozé-, illetve sillerborok héjon aztatasanak folyamata.
3 Amerikdbdl Eurdpaba keriilt gydkértet(i, amely a kotott talaji sz616k gyokerén éléskodik és elpusztitja azokat.
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- Zéta
- Kovérszolo
- Gohér

Egyediilallo talajszerkezettel rendelkezik a tokaji borvidék és ezen belil is a madi
szOloteriiletek: tobb millid évvel ezeldtti vulkani tevékenységnek koszonhetden kiilonleges
geologiai képzédmények alakultak ki. Mad egyik legfontosabb asvanya, a zeolit, amely porozus
szerkezete révén a tobblet csapadékvizet a mélyebb rétegekbe vezeti és igy a gyokerek csak a
mélyebb geolodgiai rétegbdl tudjak felvenni a vizet, immaron az asvanyi anyagtartalommal
egyiitt. A sz616 ennek a nagy mennyiségli agyag és asvanyi tartalomnak koszonhetéen egy
specialis és egyediilallo karaktert kap — pl. a furmint kilonleges ¢és karakteres izét a
terméskorlatozas hatasara az asvanyi anyag koncentracié halmozdodasa eredményezi.

2005 — Madi Kor Eredetvédelmi Egyesiilet szabalyai szerint:

7-14 tonna / hektar alatti termés esetén hasznalhatjak a madi elnevezést (a 7 tonna mennyiség
egyébként az Eurdpai Unid szabvanya is egyben)

4-7 tonna / hektar kozotti termés esetében, mar a telepiilés nevét is feltiintetheto

4 tonna / hektar alatt pedig mar a diilé neve is hasznalhat6 a bor megnevezésekor.

A terméskorlatozas és igy a minéség jelent6ségére hivjak fel a figyelmet ezaltal.

5) Pazmanyi Daniel és Nagy Mihaly — Haraszthy Pincészet — Etyek

Pincészetet 1996-ban alapitottak: a tulajdonos Argentinaban sziiletett, Amerikédban nevelkedett
iizletember, akinek nagy szerelme a bor. Amikor Magyarorszagon jart 25 éve felismerte hazénk
rendkiviili adottsagait és azonnal idekoltozott, hogy pincészetet nyithasson. Azota ide koti a
felesége ¢s gyermekei is. Persze az argentin és kaliforniai bordszataitdl sem tudott megvalni,
igy minden latogatd élvezheti a 3 orszag borait Etyeken.

A Haraszthy Pincészetnek igy két testvérpincéje is van: az egyik Kalifornidban, a masik
Argentinaban.

A borkészités mellet komoly hangsulyt kap a gasztrondémia is - éttermiik 2006 6Ota tizemel.
Céljuk évrdl-évre a magas mindségli borok készitése, a burgundi fajtdk minél magasabb szintii
kibontasa, illetve a bor és gasztronomia kapcsolatanak bemutatasa.

A pincészet névvalasztasa:

A pincészet argentin—magyar hazaspar tulajdonosa egy, a bordszatban hires spanyol-magyar
baratsag eltt tiszteleg ezzel a névvélasztassal. Haraszthy Agostont a kaliforniai szé16kulttra
atyjanak tekintik, a Sonoma-vilgyben elsOként ismerte fel az europai tipusu szélétermesztés
lehetdségét, melyet spanyol bardtja segitségével, Mariano Guadalupe Vallejoval meg is
valdsitott.

Haraszthy Agoston (1812-1869 — , kalandor iizletember”) az itthoni bizonytalan helyzet miatt
az Egyesiilt Allamokba kivandorolt iizletember volt. 1857-ben latogatast tett a Sonoma-
volgyben, ahol egybdl felismerte a vidék kivald adottsagait és foldteriileteket vasarolt.
Szoldiiltetvényeket €s egy boraszatot létesitett, amelyet Buena Vistanak keresztelte. Ez a
boraszat a mai napig aktiv. Haraszthy hitte, hogy azon a vidéken olyan mindségii borokat lehet
termelni, amelyek a legnevesebb europai borokkal is versenyre tudnak kelni. 1861-ben jabb
latogatast tett Magyarorszagon és mas eurdpai bortermelé orszagokban, és tobb, mint 300
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sz616fajtaval tért vissza az Egyesiilt Allamokba. Ezekben az években eléviilhetetlen érdemeket
szerzett a Zinfandel sz6l6 és bor kinemesitésében. Konyvet is adott ki a Kaliforniai
szOl6termesztés €s borkészitésrol.

Mariano Guadalupe Vallejo Kaliforniaban sziiletett, spanyol ajka csaladban. Itt talalkozott
Haraszthy Agostonnal akivel jo baratok lettek. Ranch szomszédok voltak rengeteget segitve
egymasnak a gazdalkodasban. Gyermekeik egymas kozott hazasodtak igy fonva Ossze
végérvényesen a két csalad ¢€letét.

6) Szollési Mihaly — Szo6ll6si Pincészet — Neszmély

Neszmélyi borvidék

Az elsO szolotokéket még a romaiak telepitették be a borvidékre, bar a széldtermesztés Maria
Terézia koraban viragzott fel ujra és a kornyéken €lénk borkereskedelem folyt. A borvidékre
jellemzd igen karakteres nediik a magas savtartalomnak kdszonhetden jol birtak a vizi szallitast,
ezaltal szinte egész Eurdpaban ismertté valtak.

A borvidék a Vértes, a Gerecse és a Duna altal hatarolt lankakon helyezkedik el. 1977-ben
Aszar-Neszmélyi borvidék néven kapta meg a borvidéki rangot, majd neve 2009-ben
Neszmélyi borvidékre valtozott. 2008-t6] harom korzetet dlel fel: az Aszari, a Neszmélyi és a
Tatai hegykozséget.

A borvidék nem a legkisebb borvidékeink kozé tartozik, a kb. 1550 Ha teriiletével.
Talajszerkezetét tekintve alapvetéen agyaglosz alkotja.

A borvidék éghajlati adottsagai (hlivosebb, csapadékosabb iddjards) a fehérszolo
termesztésének kedveznek, ezért alapvetden fehérboros borvidékrdl beszélink Neszmély
esetében. Borai altalaban reduktiv karaktertek, szarazak, élénk savtartalmuak.

Termesztett sz6l6fajtak:

A borvidék f6 fajtaja az olaszrizling, de mellette az Irsai Olivér, Chardonnay, Sziirkebarat és a
Sauvignon blanc is zaszlos bornak szamit.

Az olaszrizling a filoxéra utan keriilt Magyarorszagra, igy a Neszmélyi borvidékre is. Nagyon
elterjedt fajtava valt — volt, hogy a magyarorszagi szOl6teriiletek 65%-at olaszrizling
iiltetvények alkottak.

Az Irsai Olivér hungaricumnak szamité sz6l6fajtat Kocsis Pal nemesitette a Pozsonyi fehér és
a Csabagyongye keresztezésével. Finom elsddleges gylimolcsos fajtajellegének kdszonhetden
reduktiv eljarassal konnyed, légies, gyors fejlodésii bort készitiink beldle. Az év elsd bora,
szelid savakkal rendelkez6, zamataban a frissen szedett sz6l6re emlékezteto bor

A Szollosi Pincészet

A pincét még grof Zichy Miklos épittette 1830-ban. Egy 65 méter hosszll, 7 méter széles és 3
méter magas boltives pincérdl van sz6, amely kupoldjdban bormuzeumot alakitottak ki (a
Magyarorszagi Borrendek és a ,,Zsigmond Kiraly” Borlovagrend zaszlosborainak mizeumat).

2009-ben az Ev Pincészete dijat nyerte el.

A Sz06ll6si Pincészet Okologiai szélotermesztést folytat: a szdldteriiletein vegyszermentes
novényvédelemmel igyekszik az iiltetvényeit gondozni. gy tobbek kozott a szlésorok kozé
pillangdsok (pl. voroshere) iiltetését alkalmazza. A pillangdsokban gazdag takaréndvény
boritas mellett a sz616 tapanyag- és vizfelvétele kiegyensulyozottabba valik, nem fiigg annyira
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a csapadékviszonyoktol. A pillangdsok a levegdbdl megkdtott nitrogénnek kdszonhetden a
szOlotalajt gazdagitja és csokkenti a korokozok megjelenését, hozzajarulva ezzel a konnyebb
¢és hatékonyabb ndvényvédelemhez.

A Pincészet barrique hordos érlelést is alkalmaz, pl. a Chardonnay-ok esetében.

A barrique hord¢ kiilonb6z0 intenzitassal kiégetett 0j tolgyfahordo, tirtartalmat tekintve kb. 225
literes. A barrique hordoban torténé érlelés soran a bor jellegzetes aromaanyagokat vesz at a
hordotdl: a borban érzédik a fanak, valamint a hord6 kiégetésének az ize is ezaltal modositja a
bor karakterét.

A barrique hordok haromszori toltésre alkalmasak (nem hasznaljak 2-3 évnél hosszabb ideig),
mert ezt kdvetden jelentdsen csokken az aromaatado hatasuk.

A barrique hordok kiillonboznek a porkolésiik erdsségétol fiiggden, igy enyhén, kdzepesen vagy
erésen porkolt hordokrol beszélhetiink. A porkolés erdssége meghatarozza a hord6 izét is: az
enyhébb porkolés vanilids izt, az erdsebb porkolés gesztenyés vagy akar bords, animalis
illatok/izek iranyaba viszi el a hordot.
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